Tytul warsztatow: Pieczenie chleba

Prowadzenie: Kamil Polak, tel. 576 667 880

Miejsce warsztatow: prowadzgcy zapewnia potrzebng sale w Kasince Matej
Uwaga: dostepnos¢ warsztatéw od pazdziernika 2019

Czas trwania warsztatéw: 4 godziny w soboty, Kasinka Mata

Liczba uczestnikow i krétki ich opis:
Min. 10 oséb - max. 15 oséb. Osoby powyzej 8 roku zycia. Wymagana minimalna
sprawnos¢ manualna.

Opis warsztatow:

Omoéwienie tradycyjnego pieczenia chleba

Nauka rozpoznawania zboza oraz gatunkow maKki
Nauka wyrabiania ciasta

pieczenie chleba

Przebieg warsztatow:

e Zzapoznanie sie tradycjg pieczenia chleba

e nauka wyrabiania ciasta

e pieczenie chleba

e nauka rozrozniania gatunkow zboza oraz maki
e sprzagtanie

e degustacja chleba

Rezultat:

e zapoznanie z tradycyjnym pieczeniem chleba

e ksztattowanie umiejetnosci wspotpracy w grupie

e forma wypoczynku i relaksu

e wtasnoreczne wyrobienie i upieczenie chleba

e kazdy uczestnik otrzyma pamigtkowy dyplom, upieczony chleb zabiera ze
sobg



Niezbedne materialy: zapewnia prowadzgcy warsztaty
Koszt warsztatéw: 60 zt/os.

Przyktadowe zdjecia z warsztatow:







